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Ce dimanche 26 Avril 2015 a eu lieu le Concours Fromager des Alpes-Maritimes à la Maison du 
Terroir du Rouret. Nous remercions tous les producteurs pour leur participation et pour la qualité de 
leur travail. Nous remercions également, l’ensemble des membres du jury, présidé par Monsieur 
BEDOT, pour nous avoir prêté leurs papilles le temps d’une journée.  

Ci-dessous le palmarès du Concours Fromager des Alpes-Maritimes 2015. Le Conseil Général 
accueillera la remise des prix la deuxième quinzaine de mai.  

PALMARES 2015 

CONCOURS FROMAGER DES ALPES-MARITIMES 2015 

OR ARGENT BRONZE 

Fromage de Brebis (lactique frais) 
GAEC du Ciage Hugues FANOUILLAIRE 

GAEC Eleveurs des Baous 
- 

Fromage de Brebis (lactique demi-sec) 
- GAEC Eleveurs des Baous - 

Fromage de Brebis (pâte pressée) 
GAEC Bergerie de Porte Rouge 
Hugues FANOUILLAIRE 

GAEC du Ciage (Jeune) 
GAEC du Ciage (Affiné) 

Martine et Francis LANTERI 

Fromage de Chèvre (lactique frais) 
SCEA Fromagerie de la Roria  
Ferme des Courmettes 
Valérie RATAGNE  

GAEC Eleveurs des Baous 
Fabrice et Dabila PETRONI 
Eric et Clotilde SIRI 

Mathieu et Jean CASSAR 
SCDF DUCASTEL & FANARA 
GAEC du Prat 
Edith SELLIER 

Fromage de Chèvre (lactique demi-sec) 
GAEC Eleveurs des Baous - GAEC du Prat 

Mathieu  et Jean CASSAR 
Eric et Clotilde SIRI 
Fabrice et Dabila PETRONI 
Emmanuel VERDEGL 

Fromage de Chèvre (lactique sec) 
GAEC du Prat 
SCDF DUCASTEL & FANARA 

Edith SELLIER 
GAEC Eleveurs des Baous 
Eric et Clotilde SIRI 
Valérie RATAGNE 

Ferme des Courmettes 
Mathieu et Jean CASSAR 
Fabrice et Dabila PETRONI 
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Fromage de Chèvre (pâte pressée) 
- - Eric et Clotilde SIRI 

Edith SELLIER 

Fromage de Vache (pâte pressée) 
Vacherie de Chastillon (demi-
cuit) 
SCEA Fromagerie de la Roria 

Vacherie de Chastillon  
Jérôme BOUERI 
Solange PELISSERO 

Basile GOBERT 

Spécialité fromagère 
Vacherie de Chastillon (Isolien) 
Martine et François LANTERI 
(Brousse Fort) 

Mathieu et Jean CASSAR 
(Buche) 
Basile GOBERT  
Solange PELISSERO (Beurre) 
Ferme des Courmettes (Pistou) 

Solange PELISSERO 
GAEC Eleveurs des Baous 
(Chèvre) 
Edith SELLIER (Camembert) 
Edith SELLIER (Aromatisé) 
SCDF DUCASTEL & FANARA 
(Cendré) 
Fabrice et Dabila PETRONI 
(Cendré) 
Mathieu et Jean CASSAR 
(Tomme) 
Basile GOBERT (Nature) 

Spécialité lactique 
Solange PELISSERO (Yaourt) 
Martine et François LANTERI 
(Brousse) 
GAEC de la Barlatte (Yaourt) 
GAEC Bergerie de Porte Rouge 
(Yaourt) 
GAEC Bergerie de Porte Rouge 
(Flan) 
GAEC Eleveurs des Baous 
(Yahourt de Chèvre) 
Hugues   FANOUILLAIRE 
(Yaourt) 
Mathieu  et Jean CASSAR 
Edith SELLIER (Yaourt) 
 

GAEC Eleveurs des Baous 
(Yaourt de Brebis) 
 

-  

 


