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Concours organisé par l’AP2FC et l’ENILBIO (Poligny)

Nombre de fromages : 54

Nombre de producteurs : 16	Dont Jura =	8	Haute Saône = 5	Doubs = 3		T Belfort = 0
						
Nombre de catégories : 15

	
	Nb de fromages
	Nb de médailles
	OR      médailles
	ARGENT     médailles
	BRONZE     médailles

	1 Crottins frais
CHEVRE
stade d'affinage:
>48h
	11
	3
	
	LA CHEVRE RIT 
Saint Lothain (39)

FERME DE ROTSY
Lemuy (39)

FERME CHAMP DU CHENE 
Vincent-Froideville (39)
	

	Aspect des fromages très différent

	2 Crottins mi-secs
CHEVRE
Stade d'affinage:
48h à 1 semaine
	7
	2
	LA CHEVRE RIT 
Saint Lothain (39)

	EARL JARDY
Esmoulins (70)
	

	Catégorie peu homogène avec des fromages plutôt jeunes et d’autres affinés

	3 Crottins affinés
CHEVRE
Stade d'affinage: > 1 semaine
	3
	3
	
	FERME D’UZELLE
Uzelle (25)
	LA CHEVRERIE D’AUDE
Dompierre les templiers (25)

FERME DE ROTSY
Lemuy (39)


	Grande diversité dans les produits présentés, belles qualités aromatiques

	4 Bûches et pyramides CHEVRE
Affinées
	2
	1
	
	
	FERME CHAMP DU CHENE 
Vincent-Froideville (39)

	Produits réguliers, Pas de défauts majeurs

	5 Bûches, pyramides et crottins CHEVRE
Cendrées
	7
	3
	FERME CHAMP DU CHENE 
Vincent-Froideville (39)
	GAEC DU JOINTOUT
Chapelle-Voland (39)
	LA CHEVRERIE DU MONT DE FUANS
Fuans (25)

	Beaux produits mais qui manquent de typicité dans l’ensemble

	6 Tomme CHEVRE
	[bookmark: PosCurs]2
	0
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	7 Spécialité nature : fromages frais non salés, apérichèvres, etc ... CHEVRE
	3
	1
	
	
	FERME DE ROTSY
Lemuy (39) 
AVEC LE « CAMCHEVRE »


	Catégorie hétérogène en terme de qualité et de forme 

	8 : Spécialité aromatisée :  sucrées, épicées, , etc … CHEVRE
	6
	3
	
	LA CHEVRERIE DU MONT DE FUANS
Fuans (25)
AVEC UNE SPECIALITE A L’AIL DES OURS
	LA CHEVRERIE D’AUDE
Dompierre les templiers (25)
AVEC CROTTIN MYRTILLE

LA CHEVRERIE D’AUDE
Dompierre les templiers (25)
AVEC CROTTIN TOMATE BASILIC

	Produits très hétérogènes avec, parfois, des aromates qui masquent le goût de chèvre

	9 Tomme nature BREBIS
	1
	1
	
	GAEC DU JOINTOUT
Chapelle-Voland (39)
	

	

	10 : Yaourt nature BREBIS
	3
	2
	
	GAEC DU JOINTOUT
Chapelle-Voland (39)

FERME DES AUBRACS
Tresilley (70)

	

	

	11 : Autres produits BREBIS
	3
	1
	FERME DES AUBRACS
Tresilley (70)

Avec de la Brousse

	
	

	

	12 : Produits frais VACHE
	3
	2
	
	FERME
« Les MEUH...TAGNES »
39170 LAVANS LES ST CLAUDE
Avec Faiselles 

FERME
« Les MEUH...TAGNES »
39170 LAVANS LES ST CLAUDE
Avec Fromage blanc battu

	

	Des produits de grande qualité

		
13 : Pâtes molles VACHE
	0
	0
	
	
	

	

	14 : Pâtes pressées VACHE
	1
	0
	
	
	

	

	15 : Yaourt VACHE
	2
	1
	
	
	FERME
« Les MEUH...TAGNES »
39170 LAVANS LES ST CLAUDE
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